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Fernandez de Arcaya, reserva 1995

Variedad de uva: Cabernet Sauvignon (100%).

Crianza en barrica de roble durante dos (2) afios.

Embotellado en 1998.

Produccion: aproximada de 16.000 botellas de 75 cl.
Recomendaciones:

Es un vino aconsejado para tomar con carnes, asados y guisos.
También es adecuado para pescados salvajes muy sabrosos.
Embalaje: cajas de doce (12) botellas, cajas de seis (6) botellas,
estuches de tres (3) botellas, cajas de madera de diferentes formatos,
etc.

Mercados: Espana y exportacion.
Medalla de Oro, Radio Turismo 2004:

a los vinos espafoles 2004 otorgada por Radio Turismo, que ha sido
entregada en la cena de gala del dia 28/05/2004 celebrada en Madrid.

Grado alcohdlico: 13,5 %
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Catas:

(elmundovino.com, catado el dia 08/05/2003 por D. Juan Manuel
Bellver, D. Juancho Asenjo v D. Juan Manuel Ibafiez )

Guinda picota muy intenso, con menisco hacia teja. Aroma de
intensidad correcta, con predominio de madera tostada que apenas
permite adivinar un fondo de frutos rojos. En boca es de cuerpo
medio, con acidez marcada, cierta frutosidad y un final correcto, un
punto alcohdlico.

RESERVA
Cereza muy intenso. Aromas concentrados frutos negros muy
maduros, mermelada de ciruelas negras, y moras que enmascaran los & NAVARRA i
ciertos rasgos de la madera, un tinto de gran complejidad, original, & dopqucTwadef\my:?mm b
maduro. Boca potente, carnoso, sabroso, taninos de fruta dulcificados - R
que contrastan con los taninos de la madera algo mas secantes aunque

sabrosos. Tiene un final de boca largo y sabroso.

(D. José Peiiin, Guia de los vinos de Espafia 2002)

(Negocios de Navarra, Afio X, n° 110, Noviembre 2000)

Rojo burdeos muy intenso. En nariz es frutoso. Ataque de boca muy
intenso con larga permanencia.
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