
FERNANDEZ   DE ARCAYA RESERVA  

Урожай:  Урожай   собранный   на   собственных 
виноградниках.

Сорта винограда: Cabernet Sauvignon (100%).

Метод ферментации: 

С   предварительной   холодной   мацерацией   перед 
ферментацией   в   течении   48   часов,   потом 
ферментация в небольших ёмкостях с нержавеющей 
стали  при контролируемой температуре ниже 28ºC  в 
течении   35   дней.   Во   время   брожения   с   кожицей 
винограда делаются мягкие ежедневные укрепления.

Старение в бочонке:  24 месяца в новых бочонках из 
французского и американского  избранного дуба.

Описание:  Следуя   давней   традиции   великих   вин 
Фернандес   Де   Аркайа,   с   каждым   новым   годом 
достигается   весь   потенциал   этого 
высококачественного  вина  с   сочетанием каждого  из 
его аспектов присущей к большой годовой системе.

Величность винных погребов Фернандес де Аркайа   и 
их   захватывающая   гамма   вин   с   наилучших 
виноградников  Cabernet   Sauvignon  семьи  Фернандес 
Де Аркайа.

В   нём   есть   всё,   очень   цельное   вино,   предлагает 
обильные танины  ,   его  прекрасные фрукты,  баланс, 
сила,   тело.   Ну   просто   сольный   концерт   хороших 
манер,   которые   со   временем   становятся   более 
тонкими и лучшими. Это дань уважения к рефлексии, 
чтобы дегустировать его с концентрацией. Красивое и 
утончённое.  Концентрированное,   элегантное   и   очень 
просторное. Можно часами наслаждаться этим чудом, 
которое   выражается   больше   и   больше,   находясь   в 
бокале.  

Температура сервировки: 19 ºC/66ºF

Содержание алкоголя: 13,5% Vol. ±0,5 
Формат: Bordelesa стекло зелёное 75cl/750ml
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