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Vina Perguita, rosado

Variedades de uva:

Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Garnacha.

Descripcion:

Bonito color frambuesa, limpio y brillante. En nariz se muestra afrutado
e intenso, con nitidez de los aromas varietales. En boca es fresco,
amable en matices y muy bien estructurado.

Es un vino para consumir en el afio.
Grado alcohélico: 12,5 %
Presentacion: Botella rhin o bordelesa de 0,75 1.

Vina Perguita Rosé

Rebsorten:

Tempranillo, Cabernet Sauvignon und Garnacha.

Weinbeschreibung:

Schones helles, leuchtendes Himbeerrot, sauber und glinzend. In der
Nase fruchtig und intensiv, mit den sortentypischen Aromen. Im Mund
frisch, angenehm und gut strukturiert.

Ein Wein, der jung getrunken werden sollte.
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Abfiillung: Sowohl in Rhein- als auch in Bordeaux-Flaschen 4 0,75 | lieferbar.

Viia Perguita, rosé

Variétés de raisin:

Tempranillo, Cabernet Sauvignon et Garnacha.

Description du produit:

Jolie couleur framboise, propre et brillante. Au nez, il se montre fruité et
intense, avec un éclat des ar6mes variétaux. Dans la bouche, il est frais,
aimable au niveau des nuances et trés bien structuré.

C'est un vin a consommer dans l'année, conseillé pour prendre avec des
poissons et des fruits de mer.

Degré alcoolique: 12,5 % by vol.

Viia Perguita, rosé ,
Grape varieties: | AVARRA
Tempranillo, Cabernet Sauvignon and Garnacha. ‘ T
Description:

Beautiful raspberry, clean and bright colour. Intense and sophisticated in
nose with varietal flavour. Fresh in the mouth.

This is young wine to be drunk in the year.

Fermentation: the unfermented grape juice is extracted from the tanks and
ferments separated from the grains and skin grape. It therefore, has deeper

colour, depending on the interval before juice extraction. To keep the fruit i R ADOFOR
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controlled so it never exceeds twenty degrees (20°C).

Alcoholic content: 12,5 % by vol.

Bottle presentation: Available in rhin 750 ml (see photograph) or bordelesa
750 ml. Bottles. White and transparent glass. Rhin bottle is preferred in Spain.
Nevertheless bordelesa bottle is preferred in other Europe countries because it
is less tall and is easy to fit in refrigerator.
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